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Field of study: "Quality and Safety of Food Products."

Objective: To evaluate the protein and crystalline stability of wines with Protected Geographical
Indication, aiming to develop an efficient food safety system that ensures product quality and
compliance.

Objectives: To evaluate the protein stability of Chardonnay white wine with Protected
Geographical Indication "Codru" and Rara Neagra ros¢ wine with Protected Geographical
Indication "Valul lui Traian" following the use of auxiliary materials for stabilization.

To assess the crystalline stability of Chardonnay white wine with Protected Geographical Indication
"Codru" and Rara Neagra ros¢ wine with Protected Geographical Indication "Valul lui Traian" in
the context of wine processing using specific equipment and substances designed for crystalline
stabilization.

Novelty and Originality of the Work:

Ensuring the long-term stability of finished wines represents a major challenge for oenological
science and winemaking enterprises in the Republic of Moldova. Wine stabilization, an essential
step before bottling, aims to prevent the occurrence of disturbances in the final product intended for
consumers. Wine stability refers to the ability of wines to maintain their organoleptic qualities and
normal physicochemical composition over an extended period, despite the influence of various
internal and external factors.

To identify the factors and causes that may lead to wine instability, specific tests are conducted to
simulate conditions that favor the occurrence of disturbances. Such disturbances in already bottled
wines are highly undesirable, as they compromise the product's marketability and involve
significant additional costs for remediation.

As a result, producers place a strong emphasis on protein and crystalline stabilization, applying
modern techniques and advanced knowledge to obtain stable and safe products. Beyond stability,
food safety is a crucial aspect of the wine production process. Ensuring a wine is safe for
consumption involves preventing contamination and adhering to hygiene and quality standards,
ensuring that the final product poses no health risks to consumers. Integrating rigorous food safety
measures alongside stabilization techniques contributes to building consumer trust and maintaining
a high level of quality in the wine industry.
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INTRODUCERE

Stabilitatea proteica si cristalind a vinurilor cu Indicatie Geografica Protejatd (IGP) este un
aspect esential in mentinerea calitatii si autenticitatii acestor vinuri, care au specificitati regionale bine
definite. In vinificare, instabilitatea proteica si cristalina poate duce la aparitia unor defecte precum
formarea de tulbureald sau precipitatii nedorite, care afecteaza claritatea si, implicit, atractivitatea
vinului pentru consumatori. Particulele in suspensie, fie ca formeaza o tulbureald sau sunt dispersate
prin lichid, nu doar ca afecteaza prezentarea vinului, dar de obicei influenteaza si buchetul vinului [1].
Stabilitatea proteica si cristalind a vinurilor este un aspect critic in procesul de vinificatie, avand un
impact direct asupra calitatii finale a produsului si asupra acceptabilitdtii sale de catre consumatori.
Desi vinurile sunt apreciate in primul rand pentru aromele si gustul lor, limpeditatea si stabilitatea
vizuald sunt de asemenea criterii esentiale pentru evaluarea unui vin de calitate. Orice tulburare sau
precipitat poate fi interpretat de consumatori ca un defect, chiar daca nu afecteaza in mod direct gustul
sau siguranta produsului. Progresele in oenologie au condus la imbunatatiri considerabile ale calitatii
vinului si au facut posibila evidentierea caracterului individual al strugurilor de vin, care, la randul
sau, este legat de conditiile de mediu specifice fiecarei podgorii. Defectele majore, care odinioara erau
comune, au dispdrut acum aproape complet. Vinificatorii din intreaga lume stiu acum cum sa produca
vinuri de calitate superioard, sanatoase si curate, al caror gust exprima pe deplin calitatea strugurilor.
In acelasi timp, criteriile de degustare au devenit din ce in ce mai exigente, ceea ce este, de asemenea,
un lucru bun.

Precipitarea acestor saruri poate avea loc din diverse motive, cum ar fi stabilizarea incompleta
in crama, utilizarea unui esantion nereprezentativ pentru testul de stabilitate, utilizarea unui test de
stabilitate necorespunzator, indepartarea materialelor coloidale in timpul filtrarii finale care anterior
au inhibat precipitarea si schimbarile chimice naturale, in special polimerizarea pigmentilor fenolici.
Instabilitatea initiala este cauzatd de nivelurile suprasaturate din musturi, care sunt amplificate de
scaderea solubilitatii din cauza etanolului si a temperaturilor scazute utilizate pentru depozitarea
vinului. Stabilitatea cristalind se refera la capacitatea vinului de a preveni formarea cristalelor de
tartrati, un alt defect estetic frecvent Intalnit, In special in vinurile rosii si albe mature. Tartratii, cum
ar fi bitartratul de potasiu, se gasesc in mod natural in struguri si in vin, iar in anumite conditii, acestia
pot precipita sub forma de cristale vizibile. Desi aceste cristale sunt inofensive si nu afecteaza gustul
vinului, ele pot fi percepute gresit de consumatori ca fiind fragmente de sticla sau impuritdti. Pentru a
evita aceastd problemd, se utilizeaza tehnici de stabilizare tartrica, cum ar fi racirea vinului la
temperaturi scazute (stabilizare la rece), proces care forteaza tartratii sa precipite inainte de

imbuteliere. Alternativ, vinificatorii pot folosi acid metatartaric sau carboximetilceluloza pentru a
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inhiba formarea cristalelor in sticld. Aceste solutii sunt eficiente, insd trebuie utilizate cu atentie,
deoarece un tratament inadecvat poate duce la modificarea profilului organoleptic al vinului.
Dezvoltarea lenta a tulburarilor proteice in vinurile albe, probabil, este urmatoarea instabilitate fizica
cea mai comund dupa precipitarea bitartratului de potasiu. Nivelurile de proteind totala arata doar o
corelatie slaba cu incidenta tulburarilor proteice, acest lucru nu este suprinzitor avand in vedere
influienta pH-ului asupra solubilitatii proteinelor. In timp ce abordarile anterioare erau preocupate de
continutul total de proteine si denaturarea termica, instabilitatile proteice mai commune astdzi sunt
cele care apar dupd imbuteliere si depozitare pe raft. Instabilitatea proteica este un fenomen care
afecteaza in special vinurile albe si unele vinuri roze. Proteinele din vin provin in principal din
struguri, iar in timpul procesului de fermentatie si maturare, acestea pot rdmane stabile sau pot suferi
modificdri in functie de conditiile de mediu. Proteinele instabile, in special cele din clasa chitinazei si
a tiolatilor, pot cauza formarea de precipitatii la temperaturi ridicate sau scazute, afectand astfel
claritatea vinului. Tulburarile proteice nu afecteaza gustul vinului, dar creeaza un aspect neatractiv,
ceea ce poate duce la respingerea vinului de catre consumatori.

Pentru a preveni aceste fenomene, vinificatorii utilizeazd de obicei metode de stabilizare
proteica, cea mai comuna fiind tratamentul cu bentonitd. Bentonita este un agent clarificator eficient
care leagd proteinele instabile si le indepdrteaza din vin, prevenind astfel formarea de tulburari
proteice. Totusi, utilizarea excesivd a bentonitei poate duce la pierderea unor compusi aromatici.
Vinurile cu Indicatie Geografica Protejata (IGP) reprezintd o categorie importanta de vinuri europene,
mentionand legatura stransa dintre produs si regiunea specifica in care acesta este realizat. Aceasta
indicatie ofera consumatorilor o garantie a originii, traditiei si calitatii vinului, reflectind
specificitatea terroir-ului si influentele culturale si de productie unice fiecarei zone. Defectele precum
instabilitatea proteicd sau formarea cristalelor tartrice pot afecta imaginea acestor vinuri pe piata, mai
ales cd acestea trebuie sa reflecte fidel terroir-ul si specificitatile zonei de provenienta. Stabilitatea
proteica si cristalind este, prin urmare, o componenta cruciala in procesul de productie al vinurilor cu
Indicatie Geografica Protejata, contribuind la mentinerea caracteristicilor organoleptice si estetice ale
vinului. Tratamentele preventive aplicate inainte de imbuteliere sunt esentiale pentru asigurarea
calitatii pe termen lung si a increderii consumatorilor in aceste vinuri premium. Acest subiect este
deosebit de important in contextul cerintelor actuale de piata, unde calitatea vizuald si gustativa a
vinurilor joaca un rol central in decizia de cumparare. Pe masura ce piata vinurilor devine tot mai
globalizata, vinurile cu Indicatie Geografica Protejata isi consolideazd prezenta prin faptul ca ofera
consumatorilor o combinatie unicd de calitate, traditie si flexibilitate. Aceste vinuri joacd un rol
esential 1n diversificarea ofertei pe piata internationald de vinuri si in promovarea regiunilor viticole

care altfel ar putea fi mai putin cunoscute [2].
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