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Rezumat

la lucrarea stiintifici a masterandei Bodrug Anastasia pe tema ,, Controlul calitatii la

producerea bauturilor tari la Vinaria ,, Calarasi Divin’’.

Tn lucrarea de master au fost studiate si caracterizate tehnologiile de producere a bauturilor
alcoolice tari ca: Brandy de tip ,, Céldrasi si Aldamas,, ; Rachiurile de Vin ca: SAUVIGNOND»,
«HIBERNAL>», «ALB de SURUCENI», «MUSCAT» si Divinul de 3 stele.

A fost efectuat controlul materiei prime de producere a vinurilor materie prima destinate
distilarii pe perioada de doi ani, distilatele de vin si bauturile propriu zise. S-a efectuat compararea
materiei prime dupa indicii fizico-chimici ale vinurilor destinate distilarii in perioada 2019-2021.
De asemenea s-au analizat oraganoleptic si indicii fizico-chimici atat a distilatelor de vin cat si a

bauturilor alcoolice tari.

S-au reprezentat profilurile senzoriale ale bauturilor alcoolice tari si s-au elaborat schemele

tehnologice de obtinere a acestor bauturi.

Teza de licenta contine 3 capitole, volumul lucrarii este de 80 de pagini, Tn care sunt 45

figuri, 11 tabele si 58 surse bibliografice.



Summary

to the scientific paper of the master student Bodrug Anastasia on the topic "Quality control in the

production of hard drinks at the winery" Calarasi Divin ".

In the master's thesis were studied and characterized the technologies for the production of
strong alcoholic beverages such as: Brandy type ,, Céldrasi and Aldamas "Wine Brandies like:
SAUVIGNON", "HIBERNAL", "SURUCENI WHITE", "MUSCAT" and the 3-star Divine.

The control of the raw material for the production of wines was carried out raw material
intended for distillation for a period of two years, wine distillates and beverages themselves. The
comparison of the raw material according to the physico-chemical indices of the wines destined for
distillation in the period 2019-2021 was performed. Oraganoleptic and physico-chemical indices of
both wine distillates and strong alcoholic beverages were also analyzed.

The sensory profiles of strong alcoholic beverages were represented and the technological
schemes for obtaining these beverages were elaborated.

The bachelor's thesis contains 3 chapters, the volume of the paper is 80 pages, in which there

are 45 figures, 11 tables and 58 bibliographic sources.
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INTRODUCERE

In rezultatul cresterii cu 62% a exportului bauturilor cu alcool in Rusia in al treilea trimestru
din 2019, Exporturile de bauturi alcoolice in Rusia au crescut cu 62% in trimestrul III al anului
2019, aceasta se clasifica pe al doilea loc (10,6% ) in lista destinatiilor de baza a exportului de
bauturi tari din Republica Moldova.

Pe primul loc, dupa datele Balantei de Plati a Bancii Nationale a Moldovei (BNM) se afla
Belarus, in care se exporta mai mult de 17,8% din toate produselor alcoolicece au fost exportate n
trimestrul al treilea. Totodata, e de mentionat faptul cd Belarus primeste si cea mai mare parte din
vinul ce se exporta in vrac.

Conform statisticii, locul al treilea in categoria pietelor de desfacere a produselor alcoolice din
Republica Moldova este ocupat de China (7,8%), dupa care Romania (7,6%) si Georgia ( 7,3%). in
topul acestei statistici se afld asa tiri precum Polonia, Olanda, Turcia, Bulgaria si Cehia. In acest
timp, exportul de alcool a crescut in Olanda de 2 ori, iar in Turcia de 4,5 ori. [36]

In 2020, primele 9 luni au fost de succes. Dacd compardm cu aceeasi perioada de timp din
2019, atunci Tn 2020 a crescut cu 8,6%, atingand suma de 149,95 milioane de dolari.

Dupa datele oferite de balanta de plati a tarii, un asemenea succes de crestere generald a
vinurilor si diviurilor din Moldova in primele 9 luni a anului 2020, se datoreaza dezvoltarii globale
a exportului spre tarile europene , cat si in afara lor.

Exportul de bauturi alcoolice din Moldova spre tarile UE 1in total a crescut aproximativ cu
33,1% , n perioada ianuarie-septembrie 2019 de la 44,57 milioane de dolari, la 59,33 milioane de
dolari n ianuarie-septembrie 2020. Spre tarile nonUE si CSI, a crescut cu 15,4% , ajungand la
47,28 milioane de dolari. Tnsa exportul spre CSI au fost scazut cu 17,5%, ajungand la 43, 32 min de
dolari.

Totodata in al treilea trimestru din 2020, comparata cu 2019, exportul de bauturi alcoolice din
Moldova a crescut cu 5,4% , atingdnd suma de 53,39 milioane dolari, datorita aprovizionarii de
succes a produselor vinicole din Moldova spre tarile europene cu 20,8% , crescand la 19,61
milioane dolari, dar spre tarile non UE si CSI - cu 21,2% - la 18,38 milioane dolari, timp in care
exporturile spre tarile CSI au fost scazute cu 20% - la 15,4 milioane dolari.

Belarus rdmane a fi consumatorul principal de vin si divin produse in Moldova. Aici s-au exportat
16,2% din total, cu o de 8,63 milioane de dolari, in trimestrul al treilea din 2020.

Pe locul doi se clasifica Romania, exportul bauturilor alcoolice reprezentand 11,7% din volumul
total, si atingand suma de 6,27 milioane dolari, in ai treilea trimestru din 2020.

Pe locul trei se clasifica Turcia, in care s-au exportat produse vitivinicole moldovenesti in suma de

5,6 milioane dolari sau 10,5% din total, Tn al teilea trimestru din 2020.



Exportul in Polonia reprezintad 5,5% din volumul total si o suma de 2,95 milioane dolari.

In topul importatorilor de produse alcoolice ca vin si divin din Moldova in al treilea trimestru din
2020 sunt: Georgia (-24,8%), Cehia(+ 9,3%), Rusia (-50,7%), Kazahstan(+ 50,3%),
Olanda(+ 34,6%), SUA (+41,2 %). [37]

Pentru a putea mentine bauturile tari pe pietele de desfacere, e nevoie de urmat setul de actiuni:

Sporirea competivitatii si majorarea calitatii bauturilor alcoolice tari;
- De a diversifica asortimentul de bauturi alcoolice tari;
- Dearetehnologiza si de a moderniza intreprinderile de specialitate;

- De a participa activ la toate expozitiile si concursurilre nationale si internationale.

Aparitia pandemiei , dar si vara secetoasa din 2020, au adus pagube celui mai de seama sector in
dezvoltarea economica a Moldovei. Atunci a fost recoltatd cel mai jos randament, comparat cu
ultimii 10 ani. Astfel, recolta strugurilor culesi a fost cu 39,2% mai joasa, iar vinul produs cu
42,2% mai putin decit in 2019.

Insa, gratie promovarii corecte si aplicarea strategiilor chibzuite, industria vitivinicold ramine una
cu potential competitiv. Produsele anului 2020, in special vinurile, sunt nemaipomenite si

promitatoare.

Chiar daca statistica anului 2020 reprezintd o scadere de 12% in volum si 7% in valoare a

exportului de productie vinicola, exportul vinului imbuteliat creste cu 9% total. [38]
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