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INTRODUCERE

Investigatiile ecologice 1n agriculturd si
selectionarea celor mai importante realizari din
domeniul dat permit afirmarea cd multe din ele pot
fi puse in baza viticulturii ecologice. In conditiile
respectarii standardelor nationale §i internationale 1n
vigoare se realizeazd conversia masivelor, a
gospodariilor ce trec la cresterea strugurilor
ecologici. Odata cu recoltarea materiei prime
viticole ecologice se creeaza premize reale pentru
relansarea producerii ecologice  in tehnologia
sucurilor, concentratelor, bauturilor alcoolice si
rdcoritoare, a vinurilor si distilatelor, precum si a
produselor secundare: ulei, colorant, acid tartric,
drojdii, alcool, carbune activat, nutritic alimentara,
ingragdminte vegetale.

In Republica Moldova se realizeazd un
program de investigatii oenologice in scopul
determindrii cdilor de decontaminare a produselor
din struguri si materiei prime vegetale de substante
nocive, toxice si de aducerea lor la nivelul

cerintelor  Standardelor internationale  pentru
produsele ecologice (1).
O importantd majora are elaborarea

conditiilor de producere viticola si vinicola ce
exclude  contaminarea  materiei prime si a
semiproduselor cu metale grele (Pb; Sn; Al; Fe),
cu toxine alfa — si micotoxine (patulina s.a.), cu
poluanti chimici, ce pot parveni cu apele potabile,
freatice, de irigare, cu poluanti din atmosfera (
radionuclizi, prafuri, gaze ce contin dioxidine
cancerogene $.a.).

O revizuire a tuturor adjuantilor admisi 1n
tehnologiile conventionale se cere a fi efectuatd in
scopul excluderii oricarei contamindri a produselor
ecologice in rezultatul utilizarii lor ( In procesele
tehnologice). Aceasta se realizeazd cu succes prin
limitdri de gen agrobiologic, agrotehnic, de
mecanizare — automatizare a proceselor, prin
exigente Tnalte fatd de calitatea si inofensivitatea
recoltei de struguri, pomusoare si fructe, fata de toti
adjuantii, inclusiv si cei biologici cum sunt
preparatele  enzimatice  (pectinaze, proteaze,
amilaze, mananaze etc.), suse de tulpini din levuri.

Se considerd cd o atentie deosebita se cere
conformadrii la noile cerinte ale vechilor procedee de
obtinere si a produselor secundare vitivinicole:
seminte, ulei, colorant, levuri, tartrati etc. Aceasta
directie de producere traditionald pentru conditiile
Republicii Moldova are o importantd majord; in
baza ei se v - a asigura sporirea eficacitatii ramurii
vitivinicole a economiei nationale prin utilizarea
complexa si eficace a tuturor produselor secundare
asa, cum aceste procedee sunt realizate cu succes in
Franta, Italia, Germania si in alte tari( 1, 2).

Pentru prepararea bauturilor alcoolice tari s-
a studiat concentratia celor mai raspanditi poluanti
in Republica Moldova: Pb; Cd; As; Cu; Zn.
Concentratia poluantilor s-a determinat dupa
metodele moderne de analiza.

1. MATERIALE. METODE DE CERCETARE

Concentratia  elementelor toxice a fost
determinata prin metoda spectroscopiei atomice de
absorbtie ( GOST 26927, 26930, 26931, 26932,
26933, 26934), iar  nitratii prin metoda
potentiometrica.

Pentru prepararea produselor ecologic pure a
fost cercetatd poluarea materiei prime de origine
vegetala din zona Codrilor (Orhei,  Straseni,
Nisporeni), stepa Bugeacului (Cahul) cu nitrati si
metale grele.

2. REZULTATE SI DISCUTI

In zona numiti mai sus, cele mai mari
cantitati de nitrati au fost depistate in frunzele de
urzicd (1014 mg/kg), mai putin in maces, paducel
( 18 —26 mg/kg). Doze sporite de nitrati au fost
depistate in sovarf 425 ( mg/kg), menta (300
mg/kg ), rug (297 mg /kg ), cimbrisor 1267 (mg/kg
); in florile de tei au fost depistate urme.

Conform recomandarilor din literatura,
extragerea din urzica se recomanda a fi realizata sau
in stare proaspata ( pand la 2 ore de la recoltare) sau
in stare uscatd, cand concentratia nitratilor in
aceasta planta nitrofila este mai mica
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Concentratiile metalelor grele 1n ingredientele
preparate din plante §i pomusoare recoltate la o
distanta de 50 m de sosele nu depidseau normele
admise. Mai mult ca atat, s-a stabilit, ca la infuzare,
in solutiile de alcool cu concentratia prezentata,

nitratii si metalele grele aproape ci nu trec. In
bauturile preparate continutul componentilor
nocivi n-a depdsit normele stabilite. Aceasta se
vede din tabelele 1-2.

Tabelul 1. Continutul metalelor grele ( valorile medii, mg/dm®) in maceratele din diferite mostre din materia

prima vegetala.

Ingredientele cercetate in macerate
Metalele Pelin amar Flori de tei
grele 50m | 500 mdela 50 m 500 m Limitele
de la partea din padure de la de la din pidure | caracteristicilor
partea | carosabila seculara partea | partea seculara de control
carosa- carosa- | carosa- ( mg/dm3)
bila bila bila
Fe 0,07 0,06 0,05 0,1 0,08 0,06 15,0
Cu 0,3 0,3 0,2 0,5 0,4 0,3 5,0
Pb 0,05 0,03 <0,03 <0,03 <0,03 <0,03 0,3
Cd <0,003 <0,003 <0,003 <0,003 | <0,003 <0,003 0,03
Zn 1,0 0,7 0,6 0,5 0,5 0,4 10,0
As <0,05 <0,05 <0,05 <0,05 <0,05 <0,05 0,2
Hg <0,005 <0,005 <0,005 <0,003 | <0,005 <0,005 0,005

Tabelul 2. Continutul metalelor grele ( valorile medii, mg/dm®) in maceratele din diferite mostre din
materia prima vegetala.

Ingredientele cercetate in macerate
Metalele Nuci verzi in coacere Visine proaspete Limitele
grele 50 m de la 500 m de la 50 m de la 500 m de la caracteristicilor
partea partea partea partea de control
carosabila carosabila carosabila carosabila ( mg/dm3)
Fe 0,2 0,1 0,08 0,05 15,0
Cu 0,1 <0,1 0,3 0,3 5,0
Pb 0,03 <0,03 <0,03 <0,03 0,3
Cd <0,003 <0,003 <0,003 <0,003 0,03
Zn 0,6 0,4 10,3 0,2 10,0
As <0,05 <0,05 <0,05 <0,05 0,2
Hg <0,005 <0,005 <0,005 <0,005 0,005
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