«W Universitatea Tehnica a Moldovei

STUDIUL CALITATII SI INOFENSIVITATII MIERI]
DE ALBINI DIN REPUBLICA MOLDOVA

Masteranda:

Placinta Andriana

Conducator:

conf. univ., dr. Macari Artur

Chisinau 2019
REZUMAT

......

Obiectivele:

1. Calitatea actuali a mierii din RM si EU, corespunderea calitifii;



2. Piaga de desfacerea a mierii din RM;

3. Impedimente in export al mierii:

4. Asigurarea calitafii si inofensivitifii mierii de albini in RM;

5. Falsificarea mierii.

Memoriu explicativ cuprinde urmatoarele capitole:

1. Studiul bibliografic;

2. Calitatea si siguranta salamurilor fiert-afumate;

3. Implimentarea sistemului de management al sigurantei alimentului.

Fiecare capitol are descrierea sa, unde sunt aratate figuri, diagrame, scheme bloc de fabricare,
tabele cu rezultatele obtinute in urma analizelor experimentale, descrierea produsului finit, materiilor
prime si altor materiale de baza. Toata informatia privind elaborarea tezei a fost culeasa din surse
bibliogafice ca: biblioteci, agepi, internet, s.a.

Total 78 pagini, 23 tabele, 7 figuri.

Bibliografie 34.

SUMMARY
The aim of the thesis is to ,,Study the quality and harmlessness of bee honey in the Republic of
Moldova”.
Obijectives:

1. The current quality of Moldova and EU honey, the quality correspondence;

2. The honey market in Moldova;

3. Impediments to export of honey:

4. Ensuring the quality and harmlessness of bee honey in Moldova;

5. Forgery

Each chapter has its description, where are shown figures, diagrams, block diagrams for
manufacturing, tables with results from experimental analisis, the description of the finished product,
raw materials and other basic materials. All information regarding the development of the thesis was
collected from bibliographical sources as: libraries, AGEPI, internet, etc.

Total 78 pages, 23 tables, 7 figures.

References 34.
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INTRODUCERE

Mierea reprezinta produsul realizat de albine exclusiv din nectarul florilor sau din sucurile
dulci culese de albine de pe anumite specii de plante, substante pe care albinele le culeg, le
pelucreaza, le imbogatesc cu substante proprii si le depoziteaza in celulele fagurilor, constituind
principala hrana a populatiei din stup [18].

Din punct de vedere alimentar si igienico-sanitar prin miere se intelege alimentul natural
extras din faguri cand acestia au fost capaciti de albine pe cel putin % din aria lor, in asa fel incat sa
se evite patrunderea de larve (puiet), pastura, cadavre de albine, fragmente de ceara sau alte
impuritati. Din punct de vedere comercial, prin notiunea de miere se intelege acel produs asa cum a
fost el extras din faguri. Din punct de vedere fizic, mierea este un aliment cu aspect semifluid,
vascos sau cristalizat, culoare si aroma specifica si gust dulce caracteristic, iar din punct de vedere
chimic un aliment cu un continut foarte mare de zaharuri si un continut pretios de substante
nezaharoase ca: substante minerale, vitamine, enzime, acizi organici, etc.

Mierea reprezinta un aliment deosebit de placut, hranitor, cu mare valoare biologicad si
calorica. S-a stabilit ca sub aspect caloric, un kilogram de miere echivaleaza cu 1,450 kg paine,
2,370 kg carne de vita, 3,930 kg carne de peste, 4,7 litri lapte de vaca, 6 kg mere sau 50 oua. [24]

Fondul melifer a Republicii Moldova are un potential enorm, fiind format din principalele
culturi melifere si anume: culturile forestiere - salcimul si teiul, livezile de pomi fructiferi si
plantatiile de floarea soarelui, legume. Mai putin sunt utilizate plantele perene, arbustii meliferi ce
au o productivitate inalta la ha.

Actualmente, fondul forestier national constituie 12,7% din teritoriul tarii, circa 374 mii ha.
Compozitia padurilor Moldovei este predominata de specii de foioase (97,8 procente), inclusiv
cvercinee -39,6%, frasinete - 4,6%, carpinete - 2,6%, salcamete - 36,1%, plopisuri - 1,6% etc.,
raginoasele fiind prezentate doar in proportie de 2,2%. Astfel suprafata cu Salcim/tei este de circa
150 mii ha. La o productivitate de 1000 kg miere/ha se obtine un potential de circa 150 mii tone
miere din fondul forestier, daca ar fi utilizat la 100%. Cu toate acestea, din motiv ca o familie de
albini colecteaza de pe 0 raza de maxim 2,5 km, accesul la fondul melifer forestier este limitata.

Cultura de Floarea soarelui este cultivata anual de privati pe o suprafata de circa 200 mii
ha anual. Respectiv la o productivitate de 1000 tone miere/ha se obtine un potential de circa 2000

tone miere anual.



Suprafata cultivata de privati cu livezi de pomi fructiferi este de circa 135 mii ha , astfel in
mediu se obtine un potential de 1000 tone anual.

Ca rezultat, potentialul maxim al fondului melifer este de circa 500 mii tone de miere anual,
practic fiind utilizat in proportie de 1,7%. Cu toate acestea cea mai mare problema este accesul la
utilizarea fondului forestier si anume cale de acces in paduri, dat fiind ca albina zboara la o distanta
maxima de 3 km, si pe de alta parte practicarea redusa a polenizarii pastorale la plantatiile private
de livezi si floarea soarelui.

In rezultatul analizei, putem mentiona ca fondul melifer in Republica Moldova este de peste
150 mii tone de miere. Respectiv, rezulta ca potentialul fondului melifer nu este utilizat la maxim,
iar pastoralul nu este bine organizat, fondul melifer total fiind utilizat doar la 2% din total.

Tendinta actuala spre consum si necesitatea indeplinirii tuturor cerintelor de calitate pentru
produsele alimentare, in care se incadreaza mierea si celelalte produse apicole, determina si la noi in
tara stabilirea unor standarde de calitate si metode performante de analiza acceptate de Uniunea
Europeana (UE).

Globalizarea mondiala a adus la o oarecare armonizare a masurilor nationale indreptate spre
siguranta si calitatea produselor alimentare pe piata regionala si internationala. La momentul dat cea
mai buna calitate au produsele fabricate la intreprinderi unde au fost implementate sisteme de
management a calitatii pe baza standartelor I1SO din seria 9000, si sistemei speciale care asigura
calitatea si siguranta produselor alimentare HACCP.

La momentul de fata HACCP este cea mai utilizatd sistema de asigurare a calitatii si
sigurantei produselor alimentare. Sistema data da posibilitatea de a asigura stabilitatea si siguranta
produselor alimentare, materiei prime si auxiliare din contul coordonarii lucrarilor de conducere a
riscurilor la producere, transport, ambalare, depozitare si vinzare.

Un rol primordial in prevenirea circulatiei produselor de calitate joasa sau produse cu defecte
diverse il joaca controlul calitatii, adica verificarea carateristicilor calitative si cantitative a
produselor in conformitate cu conditiile tehnice stabilite.

Conditia de baza pentru asigurarea unei calitati nalte a produselor fabricate nu este lupta cu
defectele si neconformitatile aparute Ci Cu prevenirea aparitiei acestora.

Scopul lucrarii este: Studiul calitatii si inofensivitatii mierii de albini din Republica
Moldova.

Obiectivele:
6. Calitatea actuala a mierii din RM si EU, corespunderea calitatii,

7. Piata de desfacerea a mierii din RM,;



10.
11.
12.

13.

8. Impedimente in export al mierii:
10. Falsificarea mierii.
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ECOSTUDENT - Revista- de cercetare sitiintifica a studentilor economisti Nr. 7/2016
GHIDUL DE BUNE PRACTICI PENTRU APICULTURA

Monitorizarea reziduurilor de antibiotice din miere

PROGRAMUL NATIONAL DE DEZVOLTARE A APICULTURII'IN RM

www.lex.justice.md

www.ansa.gov.md

WWW.eur-lex.europa.eu
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www.cyd.ro
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